
PARA EMPEZAR
Cecina de vaca premium 18,00

Jamón ibérico 17,00

Tabla de quesos gallegos D.O.  13,50

Empanada casera del día 8,00

Pimientos de Padrón con pan de maiz 9,00

Salmorejo con virutas de jamón y huevo  8,00

Croquetas caseras de jamón 10,00

Nuestra ensaladilla 8,00

Tortilla española (ración/entera) 5,50 / 13,00

Huevos rotos con zorza o jamón ibérico 12,00

Hamburguesa vegana 11,00

Bocata negro de calamares con alioli 11,50

Calamares a la andaluza 14,50

Chipirones a la plancha 12,50

Fritura de pescaditos del mercado  16,00

Mejillones al vapor 10,50

Pulpo á feira 19,50

Zamburiñas a la plancha 17,50

Navajas 17,50

Variado de bivalvos 18,50

ENSALADAS 
Lomo de atún artesano con variado de tomates 12,50

Ensalada salmón y aguacate 12,50

Ensalada queso Cebreiro con nueces y granada 11,50

Ensalada poniente (pollo crujiente con mostaza y miel) 11,00

Ensalada mixta (huevo, atún, tomate, cebolla y maíz) 10,00

ARROCES (mínimo 2 personas) 
Arroz de bogavante  31,00/pers.

Arroz de bivalvos  24,00/pers.

Fideuá de rape y chipirones 22,00/pers.

Arroz negro  20,00/pers.

Paella con conejo, pollo y judías 20,00/pers.

DEL MAR 
Bacalao gratinado Poniente 18,50

Merluza a la gallega 17,50

Rodaballo plancha con patatas panaderas 20,50

Bogavante plancha (min 2 personas/pp) 30,00

CARNES 
Chuletón vaca vieja de Bandeira (precio kg) 50,00

Tartar de vaca madurada 16,00

Secreto ibérico 16,00

Croca de ternera gallega 15,00

Medio pollo picantón asado 12,00

Jamón asado 12,00

Hamburguesa de vaca madurada con
queso ahumado 12,00

Restaurante

PARA LOS PEQUES
Espagueti con boloñesa casera 10,50

Finguers crujientes de pollo, croquetas y patatas 11,50

Milanesa de ternera con patatas 11,50

Supremas de merluza fresca con patatas 13,50



Precios en euros,  IVA incluido

 

En cumplimiento del Reglamento EU 1169/11 este establecimiento pone a  su 
disposición información sobre alergias e intolerancias alimentarias. Consulte, 

por favor, a nuestro personal

D.O. RIBERA DEL DUERO

Pago Carrovejas Crianza 40,00

Francisco Barona 37,00

Carmelo Rodero Crianza 30,00

Carmelo Rodero 9m 20,00

912 Altitud 18,00

Carramimbre Roble 16,00

Ébano 6 15,00

D.O. RIOJA

La Montesa 21,00

Beronia Edición Limitada 19,00

Ramón Bilbao 18,00

El Maquinista 15,00

Marqués de Vitoria 15,00

OTRAS D.O.

Algueira - Ribeira Sacra 18,00

Crego e Monaguillo - Monterrei 17,00

Joaquin Rebolledo - Valdeorras 16,00

Quinta das Tapias - Monterrei 16,00

La Poda - Toro 16,00

Coto de Hayas - Campo de Borja 14,00

VINOS TINTOSVINOS BLANCOS
D.O. RÍAS BAIXAS

Terras Gauda 22,00

Da Vila 21,00

Gran Bazan 19,00

Abadía San Campio 19,00

Condes Albarei 18,00

Vimbio 17,00

Valmiñor 17,00

Goda 17,00

Torroxal 17,00

D.O. RIBEIRO

Casal de Armán 20,00

San Clodio 20,00

Alter 17,00

7 Cupos 16,00

Amavida 15,00

OTROS

Edmundo Val - VR Minho (Portugal) 18,00

Crego e Monaguillo - Monterrei 17,00

Pájaro Loco - Monterrei 16,00

Lágrima Rosado - Somontano 15,00

Juvee Camps Brut Rva - Cava 19,00

Alma Atlántica Mencía Rosé - Cava 15,00

POSTRES
Tejas de almendra con crema mascarpone 6,50

Filloas artesanas con nata o chocolate 6,00

Brownie con helado de vainilla 6,00

Tarta de queso al horno 6,00

Crema de mango 6,00

Dados de leche frita 6,00


